
» ETEN & DRINKEN «

VAN HIGH TEA
TOT THEATER- 
DINER
Gastvrijheid: het zit Singer Laren in de genen. In de vorige 

eeuw zetten Anna en William Singer hun huis al open voor 

kunst- en cultuurminnend publiek en die deuren staan 

nog steeds open. Een kopje koffie in de tuin, een glas wijn  

bij de open haard of een heerlijke lunch: het kan allemaal.

S
inger Laren is gastvrijer dan ooit. Tegenwoordig kunt 
u ook zonder museumkaartje Singer Laren bezoeken: 
de Singer Shop, het Singer Café en de prachtige beelden- 
tuin van Piet Oudolf zijn van 10.00 tot 17.30 uur vrij 

toegankelijk. Op een mooie lentedag, in de zomer of met 
een fijn najaarszonnetje is het heerlijk toeven op het uitge-
strekte terras aan de tuin, met zowel plekjes in de zon als  
in de schaduw. Op gure herfstdagen en in de winter zit je knus 
in de sfeervolle Villa, bijvoorbeeld met warme chocolade-
melk voor de haard of met een herfstbiertje onder de Tiffany 
lamp. U kunt bij het Singer Café terecht voor een kop koffie 
met wat lekkers, of een heerlijke lunch.  

PREFERRED 
CATERAARS 
VOOR SINGER 
LAREN
Op pagina 30 en 31 ziet u dat u ook 
zelf gastheer of -vrouw kunt zijn bij 
Singer Laren. Het museum, het theater, 
de beeldentuin en de historische villa 
zijn als exclusieve en sfeervolle locatie 
af te huren voor zowel zakelijke als 
particuliere evenementen, voor kleine 
gezelschappen tot grote bijeenkom-
sten. Singer Laren heeft, naast haar 
eigen cateringservice, gekozen voor 
een samenwerking met drie bijzon-
dere ‘preferred suppliers’: MPS food 
& design, NieuwZuijd Catering en 
Maison van den Boer. Deze drie gese-
lecteerde cateraars sluiten perfect 
aan bij de doelstellingen van Singer 
Laren. Kijk op de website bij Locatie-
verhuur voor meer informatie!
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COMPLEET  
AVONDJE UIT
Singer Laren leent zich natuurlijk uitstekend voor 
een compleet avondje uit. Op enkele speciaal gese-
lecteerde avonden in het jaar kunt u komen dineren 
in Villa De Wilde Zwanen, in de winterkas of op het 
gezellige terras, voorafgaand aan de voorstelling. 
Onze nieuwe chef-kok Paul Liefferink en het horeca-
team van Singer Laren heten u van harte welkom  
bij onze theaterdiners!

Samen met Paul Liefferink zal Singer Laren met  
de theaterdiners een andere weg inslaan. Wat gaat 
er veranderen? Paul: “Om te beginnen werken we 
met het eigen horecapersoneel van Singer Laren.  
Deze medewerkers zetten zich met hart en ziel in  
en die betrokkenheid merk je als gast meteen. Zij 
verlenen de service waar Singer zo bekend om staat! 
Qua ingrediënten werken we zoveel mogelijk met 
plaatselijke leveranciers. Wat betreft de gerechten zal 
er meer afwisseling en beleving zijn: zo organiseren 
we bijvoorbeeld een heerlijke winterBBQ, gaan we 
met elkaar aan de stamppot of zal ik als kok aan tafel 
het vlees komen snijden. We hebben goed nagedacht 
over een mooi samenspel tussen de menu’s en de 
voorstellingen. Een authentiek Spaans tapasbuffet 
bij de première van Eric Vaarzon Morel, of winter-
stampotten in de Singer winterkas als perfect voor-
spel voor een heerlijke theateravond met Erik van 
Muiswinkel. En het mooie is: je loopt na het diner  
zó het theater in.”

Kijk op de website voor alle data en de verschillende 
theatermenu’s en prijzen. U kunt via de website tot 
twee dagen vóór de voorstelling bestellen. 

ARRANGEMENTEN
Singer Laren heeft een vijftal arrangementen  
samengesteld die u kunt reserveren. Het High Tea  
arrangement bijvoorbeeld, met diverse zoete en  
hartige heerlijkheden of het Lunch Compleet  
arrangement. Wilt u van een van de arrangementen 
gebruik maken? Dan is reserveren noodzakelijk:  
reserveringenhoreca@singerlaren.nl. Heeft u dieet-
wensen? Laat het ons vooral weten.

THEATER
DINER
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